
INGRÉDIENTS

120 g de marmelade d’orange
•

100 g de chocolat noir
•

2 feuilles de gélatine de 2 g 
••

110 g de beurre doux
•

225 g de sucre en poudre
•

2 oeufs
•

275 g de farine de blé 275 g de farine de blé 
•

11 g de levure chimique 
•

12 cl de lait demi-écrémé
•

100g de fromage frais
••

1 cl d’eau de fleur d’oranger
•

40 g d’assortiment de bonbons (omelettes, 
réglisses..)

A défaut de moules sphériques pour le 
coeur coulant, essayez des bacs à glaçons. 
Ils feront parfaitement l'affaire. 

ASTUCE DU CHEF

“

“

Retrouvez cette recette en vidéo sur notre chaine Youtube Netto France ou sur Netto.fr/recettes

20 min 25 min4

Recette Délice Chrono

CUPCAKES D’HALLOWEEN 


